
les terribles
cup cakes vampires
A Halloween, fais-toi plaisir !

Préchauffe le four à 180°C.
Mets dans un bol : 

-  le beurre ramolli 
-  le sucre
-  la farine 
-  les œufs

Bats ce mélange avec un fouet électrique pendant 2 
minutes. Répartis la pâte dans 10 petits moules en papier 
ou en silicone.

Mets les cup-cakes au four pendant 20 minutes.
Laisse-les bien refroidir. Etale le glaçage orange avec un 
couteau pour couvrir le dessus des cup-cakes.

Etale la pâte à sucre avec un petit rouleau sur une feuille 
anti-adhésive. Découpe la préparation en petits vampires. 
Utilise un modèle que tu auras dessiné sur un carton et  
ensuite découpé comme guide. Ajoute enfin des smarties 
ou des petites perles en sucre. Avec la pâte à sucre tu 
peux créer  bien d’autres sujets: têtes de mort, araignées, 
etc...

ingrédients
•  150gr de beurre ramolli
•  150gr de sucre
•  175gr de farine avec levure incorporée•  3 oeufs
•  150gr de glaçage orange
•  150gr de pâte à sucre brune
    foncée ou noire

Des bulles qui nous éclatent !découvre d’autres recettes sur www.kidibul.FR

n’hésite pas à poster des photos
de ta préparation sur instagram
en utilisant le hashtag #kidibul


