LES TERRIBLES
CUP CAKES UAMPIRES

A HALLOWEEN, FAIS-TOI PLAISIR |

INGREDIENTS

* 150gr de beurre ramolli
* 150gr de sucre

Préchauffe le four 3 180°C. * 175gr de farine avec levure incorporée

Mets dans un bol : * 3 oeufs

* 150gr de glacage orange

- le beurre ramolli * 1509r de pate a sucre brune
- le sucre foncée ou noire

- la farine

- les ceufs

Bats ce mélange avec un fouet électrique pendant 2
minutes. Répartis la pate dans 10 petits moules en papier

ou en silicone.

Mets les cup-cakes au four pendant 20 minutes.
Laisse-les bien refroidir. Etale le glacage orange avec un

couteau pour couvrir le dessus des cup-cakes.

Etale la pate a sucre avec un petit rouleau sur une feuille
anti-adhésive. Découpe la préparation en petits vampires.
Utilise un modeéle que tu auras dessiné sur un carton et
ensuite découpé comme guide. Ajoute enfin des smarties
ou des petites perles en sucre. Avec la pate a sucre tu

peux créer bien d'autres sujets: tétes de mort, araignées,

etc...
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