GATEAU DE CREPES AU KIDIBUL
FACON CHANDELEUR

INGREDIENTS

* 250gr de farine
* 3 oeufs
* 50cl de Kidibul

* De lhuile végétale
Bats les ceufs en omelette dans un grand bol avec . Sel

une pincée de sel et 1 cuillére a soupe d’huile. .1
Pot de confiture de fra;
se

Glacage auy chocolat oy pate a tartiner

Ajoute petit a petit la farine tamisée et dilue ensuite

avec le Kidibul.

Tu vas devoir bosser un peu mais ce n’est pas grave.

Mélange bien au fouet pour avoir une pate bien lisse.
Laisse reposer la pate pendant une heure.

Cuits tes crépes (8 ou 10) dans une petite poéle avec un

peu d’huile.

Déposes-en une premiére sur une assiette, garni la

de confiture de fraise. Déposes-en une nouvelle par

dessus. Recouvre la de confiture et ainsi de suite.

Garnis la derniére de glacage au chocolat ou de pate

a tartiner.
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